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EDAMAMES | 
Salteados con ajo japonés, ponzu y
aceite de ajonjolí picante, togarashi

VEGETALES EN TEMPURA |
Dip de ají amarillo y miso, vinagreta
de hojuelas de chile seco

GYOZAS (6) | 
Pork belly y camarón (150g),
salsa de soya y hoisin picante

ENSALADA DE MANGO | 
Fideos de arroz, papaya, edamames,
ajonjolí, vinagreta de yuzu, nuez de la India

ROQUITAS DE CANGREJO (5) |
Cangrejo (130g), tempura de tinta
de calamar, salsa acevichada,
sriracha y té limón

TEQUEÑOS DE LANGOSTA (3) |
Rollitos de langosta crujiente (140g),
alioli de huacatay y jengibre

CEVICHE NIKKEI | 
Atún (120g), leche de tigre Nikkei,
pepino, ajonjolí, chips de malanga

CEVICHE ROCOTO |
Mariscos mixtos (130g), salsa rocoto,
pepino, cebolla morada, cilantro

ALMEJAS GRATINADAS (3)
Mantequilla togarashi, ajonjolí,
queso parmesano

$515

$475

$445 

$630

$365

$620

$525

$500

$205

 - VEGETARIANO |  - GLUTEN  - NUECES

PERUVIAN N IKKE I

 ZENSAI  NIKKEI

CEVICHERIA &  CONCHAS

WOK

POLLO ESTILO PERUANO
Pollo (200g), adobo peruano, papas
rotas, salsa carretillera, salsa criolla

CAMARÓN AZUL JUMBO |
Camarones (180g), salsa gochujang con
jengibre, arroz chaufa, brócoli, ajonjolí

TOTOABA “SANTO MAR” |
Totoaba (200g), salsa de miso, bok choi
glaseado, cebollín

RIB EYE
Rib eye (200g), chimichurri Nikkei, puré
de coliflor, ensalada de quinoa,
jus de soya y jengibre

TRÍO DE ANTICUCHOS | 
Pollo/ filete de res/ pulpo (180g), papa
cambray, salsa huancaina

PARRILLADA MAR Y TIERRA 
 PARA COMPARTIR

Camarón (120g), pulpo (120g), 
rib eye (150g), arroz chaufa, ejote
parrillado, jus de soya y jengibre

LOMO SALTADO | 
Filete de res (120g) al wok, cebolla, tomate,
ponzu, ají amarillo, papas Andinas

PASTA UDON | 
Pork belly (120g), frijolillo, chícharo chino,
col de Napa, salsa de ostión, salsa Nikkei

$770

$775

$1115

$670

$760

$895

$695

$1835

NIKKEI  GRILL

Pregunte a su mesero por nuestro menú vegano.

El consumo de carnes, aves, pescados, mariscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de 

enfermedades transmitidas por los alimentos. 

Todos los precios son en pesos mexicanos, incluyen cargo por servicio e impuestos (no incluye propinas). 

Aceptamos tarjetas American Express, Visa, Mastercard y cargo a la habitación como métodos de pago.


